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SALON DU FROMAGE ET DES PRODUITS LAITIERS 2026 :

UN STAND COLLECTIF AU CCEUR DES ENJEUX
DE LA FILIERE LAITIERE

Du 7 au 9 juin 2026, P’interprofession laitiére (Cniel) donne rendez-vous a I’ensemble des professionnels de la filiere au Salon du
Fromage, a Paris Expo — Porte de Versailles (Pavillon 7.1, stand E023). Aux cotés du Conseil National des Appellations d’Origine (Cnaol),
de la Fédération des Fromagers de France (FFF), du réseau des Ecoles Nationales d’Industries Laitiéres (ENIL) et de I'Ecole Francaise des
Fromagers, ce stand collectif incarnera un véritable carrefour d’expertise, de transmission et d’innovation.

Dans un environnement en mutation — évolution des comportements alimentaires, attentes accrues en matiere de transparence, enjeux
économiques et géopolitiques — la filiere laitiére se mobilise collectivement pour mieux comprendre ces transformations, les décrypter et
accompagner les professionnels dans leurs prises de décision et leurs stratégies.

UN LIEU DE CONVERGENCE ENTRE SAVOIR-FAIRE,
FORMATION ET INFORMATION

Ce stand s’impose ainsi comme un espace vivant, o se rencontrent production, distribution, formation et prospective, au service
d’une filiere engagée et tournée vers I'avenir. Professionnels et étudiants pourront y explorer :
e Les grandes évolutions de consommation et leurs impacts sur les métiers
¢ |Les enjeux économiques et les perspectives du secteur laitier
¢ |es outils concrets pour accompagner la vente, la pédagogie et la relation client
e Les dispositifs de formation et de montée en compétences, notamment portés par les ENIL
et ’Ecole Francaise des Fromagers

UN PROGRAMME DE CONFERENCES
POUR ECLAIRER LES MUTATIONS DU SECTEUR

Temps fort du dispositif, un cycle de conférences propose une lecture fine des dynamiques a I'ceuvre et des leviers d’action pour
les professionnels.

DIMANCHE 7 JUIN

15h30 - 16h15 : Quelle place pour les AOP laitieres chez les crémiers-fromagers ?
Une étude menée en octobre 2025 par la FFF et le Cnaol confirme le rle central des AOP et IGP dans le circuit traditionnel.
Intervenants : Annick Polese, David Bazergue, Romain Le Texier.



16h30 - 17h15 : Activité des crémiers-fromagers : quelles perspectives pour 2026 ?

Face aux incertitudes économiques et géopolitiques, cette table ronde dressera un état des lieux de 2025 et ouvrira des perspectives pour
I’avenir.

Intervenants : Annick Polese, David Bazergue, Romain Le Texier, Colin Tchao

LUNDI 8 JUIN
10h00 - 10h45 : Atelier Beaufort AOP

Présentation du nouveau positionnement de I'appellation et dégustation.

11h : Rapport de tendance NellyRodi x Cniel / Les Produits Laitiers

Un décryptage prospectif des mutations & I’ceuvre autour des produits laitiers. A la croisée des évolutions socioculturelles, des nouveaux
usages alimentaires et des dynamiques internationales, il décrypte les signaux émergents qui redéfinissent la place de ces produits dans les
imaginaires contemporains.

Pensé comme un outil d’inspiration et d’activation, il vise a nourrir les stratégies de communication, d’innovation et de rayonnement des
produits laitiers dans un contexte en pleine transformation.

Intervenants : NellyRody, Agence de prospective et conseil en stratégie de marque

Candice ALVAREZ : Consultant en stratégie de marque, Rodolphe DE TURCKHEIM : Consultant insights

15h30 - 16h15 : Les réalisations et projets de la FFF
Un point d’étape sur les initiatives lancées depuis la rentrée 2025 pour renforcer les liens avec I'amont, les adhérents et I'international.
Intervenants : Annick Polese, David Bazergue, Sébastien Vermeulen, Virginie Boularouah

MARDI 9 JUIN
11h00 - 11h45 : Dynamique de la fabrication de fromages

Une analyse des profondes transformations de I'offre fromagere frangaise sur les vingt derniéres années.
Intervenant : Benoit Rouyer
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