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L’EARL de Châtillon est une exploitation familiale de 1,5 UTH (Monsieur 
Viard, associé-exploitant, sa femme associée non exploitante et leur fils, 
élève en classe de terminale bac professionnel) située à Chevillon en Haute-
Marne.  Elle produit environ 530 000 litres de lait en système robotisé et 
55 vaches pâturant 6 mois par an. Le système fourrager représente 56 
% de la SAU et se compose de 22 hectares de maïs ensilage, 12,5 ha de 
prairies temporaires (essentiellement luzerne) et 106 hectares de prairies 
permanentes. 

Fin 2021, Monsieur Viard fait le choix de ne pas reconduire le contrat qui le 
liait à Lactalis pour une transformation en AOP Brie de Meaux. Il participe 
dès lors à un projet collectif qui donne du sens : 4 agriculteurs qui suivent 
Monsieur Delin pour développer un fromage, le Chevillon à la laiterie « Les 
Fromagers de Chevillon » : un fromage triple crème produit avec le lait 
riche en matières utiles de la Brune : TP de 33,6 g/litre et TB de 42,5 g/litre. 

Aujourd’hui, avec 10 Brunes introduites dans le troupeau, il est séduit 
par les qualités de cette vache qui obtient des résultats techniques très 
satisfaisants : fertilité élevée avec 1,5 IA/IAF, gestion sanitaire simplifiée 

avec la disparition des mammites et des boiteries dues à la mortellaro.  A 
cela, se rajoutent les qualités liées à la rusticité et à son adaptabilité : aucune 
baisse de production constatée lors des fortes chaleurs et une moyenne 
de 2,7 passages au robot par jour. Il est cependant moins enthousiaste 
par la volonté des veaux bruns de ne boire qu’à la tétine.  

Economiquement, avec une perte de production par vache laitière de près 
de 2000 litres par an, la décision ne se révèle pas nécessairement rentable 
mais elle permet d’être plus résiliente face aux aléas des prix des aliments 
(0,5 à 1 kg de concentrés en moins) et face aux aléas climatiques car cette 
vache valorise mieux le foin et l’ensilage d’herbe. Et pourtant, si c’était 
à refaire ? C’était la bonne décision au bon moment : le fils de Monsieur 
Viard, lui aussi grand passionné de la Brune, s’installe dès l’obtention de 
son bac professionnel. Un troupeau 100 % Brune en 2027 : un projet de 
famille pour une installation liée à la passion de l’élevage.
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 Pour fabriquer le fromage de chevillon à Chevillon, en Haute-Marne.


